
 
 

ANTIPASTI                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

Tarte tatin di cavolfiore, timo, nocciole e salsa al blu di Jersey1-7                                                    12,00€ 

Fegato di maiale nella rete, cipolla rossa e alloro                                       12,00€ 

Carpaccio di cedro, frittura di totanetti e carciofi 1-5-4                                                                                   12,00€ 

Zuppetta di legumi e foglie con uovo morbido e pane nero 1-3-9                   12,00€

  

PRIMI      

Fusillotti con zucca, cavolo nero, finocchiella e mollica 1                                                                14,00€ 

Pasta, patate e cozze con menta fresca e pecorino 1-7-14                                          14,00€ 

Strengozzi con porri, salsiccia e peperone crusco 1-3-7                                                                              14,00€ 

Gnocchi di ricotta al ragù di pecora, topinambur e zafferano 1-3-7-9               14,00€

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

SECONDI                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

Petto d'anatra al coriandolo, chutney di cachi e misticanza 10                                           18,00€                                         

Reale di vitello al vino rosso, miele e patate schiacciate 9                                         18,00€ 

Collo di maialino, insalata di rinforzo e maionese al rafano 3-9                                                            18,00€                                                    

Gratin di trippa, provola affumicata, porcini e cardoncelli 1-7-9                        18,00€ 

   

                                      

CONTORNI 

Verdure di stagione secondo il mercato                               5,00€ 

 

 

 

 

Gli allergeni sono segnalati ai sensi dell'allegato 2 del reg/UE 1169 del 2011. Elenco consultabile su richiesta. 
Altre allergie e intolleranze da alimenti non presenti in elenco devono essere segnalate al personale di sala. 

 

 

 

 

 



 
       

      DOLCI                                                                                                                                                                                                                                                                              

Tiramisù con biscotto alla nocciola bagnato al caffè 1-3-7-8                                              6,00€   

Consigliato con Antonio Fattori Recioto di Soave DOCG 2020 Garganega 12,5%   8,00€ 

 
Tenerina al cioccolato con crema di clementine 1-3-7-8                                                                                     8,00€ 

Consigliato con Cornarea Tarasco 2020 Arneis Passito 14%               10,00€ 

   

Ciambelline al vino 1-8                                                                                               2,00€ 
Consigliato con Zavalloni Albana Dolce di Romagna DOCG 20204 10%                8,00€ 

 

Selezione di tre formaggi 7                                                                                                                                                          12,00€ 

Consigliato con Florio Marsala Semisecco Superiore Riserva 2013 19,5%             10,00€ 

   

  

 

VINI DOLCI  AL CALICE                                                                                                                                                              

Antonio Fattori Recioto di Soave 2020 DOCG Garganega 12,5%               10,00€ 

Cornarea Tarasco 2020 Passito da uva Cortese 13%                12,00€ 

Fausta Bolzicco Verduzzo passito 13%                             12,00€ 

Castel Zola Albana da uve stramature 12,5%                                                           12,00€ 

Florio Marsala Semisecco Superiore Riserva 2013 19%                 12,00€ 

Zavalloni Albana Dolce di Romagna DOCG 20204 10%                10,00€ 

 

 

 

 

 

 

Pane 2,00€ a porzione 

Acqua Panna / San Pellegrino 75 cl 2,00€ 

 

 

 

 
  Gli allergeni sono segnalati ai sensi dell'allegato 2 del reg/UE 1169 del 2011. Elenco consultabile su richiesta. 

Altre allergie e intolleranze da alimenti non presenti in elenco devono essere segnalate al personale di sala. 


